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Dopo essere stato raccolto, fa un breve viaggio verso i vicini centri di 
stoccaggio, dove viene conservato senza l’utilizzo di prodotti chimici.

Il grano raggiunge poi il mulino, dove viene macinato e si trasforma 
in farina di frumento tenero, nelle sue diverse tipologie.

Il grano cresce rigoglioso nei campi selezionati, rispettando il terreno e 
l’ambiente, e, quando raggiunge la giusta maturazione, viene raccolto.

IL CAMPO

Infine, dalla farina di frumento tenero 100% italiano 
nascono i buonissimi prodotti che trovi al supermercato!
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LE FASI DELLA FILIERA DEL GRANO

Merenda equilibrata a casa e a scuola con Galbusera
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